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ŚLUB I WESELE...
to jedno z najważniejszych wydarzeń w

życiu, dlatego tak duże znaczenie ma
wybór miejsca, w którym rozpoczniecie

wspólny, nowy etap.

W kompleksie Osada49 znajdziecie
wszystko, co niezbędne dla udanego

wesela. Otacza nas malownicza sceneria
sosnowych lasów, które zapewnią Wam

romantyczną, intymną atmosferą.

Jednocześnie ten pełen zieleni zakątek
na pograniczu Kociewia i Kaszub

znajduje się zaledwie 24km od Gdańska.
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SALA U LISA

SALA U KURY

SALA RESTAURACYJNA

OSADA   TO JEDYNA TAKA
LOKALIZACJA NA POMORZU
Aby idealnie dopasować przyjęcie weselne do Waszej wizji,
możecie zdecydować się na jedną z 3 sal:

Restauracja dedykowana na kameralne obiady weselne, 
 która może pomieścić do 35 osób

Prostokątna sala bankietowa o powierzchni 210 m2 
do 90 osób

Okrągła sala bankietowa o powierzchni 330 m2 do 130 osób
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Pokoje u Lisa

Sala Restauracyjna

Pokoje u Kury

Sala u Lisa

Sala u Kury
 



SALA
RESTAURACYJNA

Przestrzeń w sali Restauracyjnej ułożona jest w literę „U",
a centralną jej część stanowi elegancki bar. Salę zdobią dodatki 
z naturalnych materiałów– drewna oraz kamienia. 
Prostokątne stoły ustawiane są w jednym rzędzie.



SALA
U KURY

Sala u Kury jest w połowie przeszklona, ze sporą ilością drewnianych 
i ceglanych dodatków, dzięki czemu świetnie sprawdza się w odsłonie
boho/rustykalnej. Nad parkietem klimat nadaje girlanda z tysiącami lampek.
Prostokątne stoły ustawiane są w dwóch lub trzech rzędach



SALA
U LISA

Okrągła sala u Lisa ze względu na niemalże pełne przeszklenie jest bardzo przestronna.
Nietypowy kształt, zieleń za oknem, drewniana podłoga i jasny sufit z lampkami
sprawiają, że sala na każdym robi wrażenie. Atutem jest uniwersalność, dzięki czemu 
za pomocą dodatków można nadać jej wymarzony styl. Na tej sali stosujemy stoły
okrągłe.
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JEDZENIE

MENU I
389 zł/ os

MENU II
 439 zł/ os

MENU III
489 zł/os

Na udane przyjęcie weselne z pewnością znaczący wpływ
ma smak i prezentacja jedzenia. Nasza kuchnia opiera się
głównie na polskich tradycjach kulinarnych. Wszystkie
potrawy przygotowujemy na miejscu ze świeżych
produktów – wiele z nich pochodzi z lokalnych upraw.
Doświadczona obsługa pomaga w przygotowaniu sali
weselnej, a w czasie przyjęcia profesjonalnie serwuje
kolejne dania.

Na bazie wieloletniego  doświadczenia w
organizowaniu  wesel, przygotowaliśmy
propozycje potraw, które  świetnie
sprawdzają się na  weselach. 
Zebraliśmy je w trzech  pysznych
wariantach menu,  jednakże zawsze
pozostajemy  otwarci na modyfikacje.
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Menu I
Powitanie Pary Młodej chlebem i solą

1. Aperitif

2. Zupa

Rosół z wiejskiej kury z kąskami mięsnymi i makaronem

3. Danie główne

Roladki wieprzowe z cebulą, boczniakiem i wędzonym boczkiem
De volaille z masłem i pietruszką
Pierś z kurczaka supreme faszerowana warzywami i serem
Schab z kością moczony w mleku, cebuli i majeranku smażony na smalcu

Dodatki
Ziemniaki z wody z koperkiem 
Ziemniaki pieczone w świeżych ziołach i czosnku
Puree ziemniaczane z masłem
Kapusta zasmażana z kminkiem
Zestaw surówek sezonowych
Naturalny sos pieczeniowy

Napoje zimne
Woda z miętą i cytryną – bez ograniczeń
Soki (pomarańcza, jabłko) – bez ograniczeń

Napoje ciepłe w formie bufetu szwedzkiego
Kawa, herbata – bez ograniczeń

5. Kolacja l:

4. Zakąski zimne 

389 zł/os

Wino musujące na powitanie Gości

Deser

Ciasta – 3 porcje na os. 

Filet z pstrąga w galarecie
Śledź po kaszubsku według tradycyjnej receptury
Mini galaretki drobiowe z warzywami
Karkówka pieczona w czosnku i musztardzie francuskiej
Schab nadziewany bakaliami marynowanymi w wiśniówce
Rolada drobiowa z blanszowanym szpinakiem i chili
Sałatka caprese z bazyliowym sosem vinegrette
Sałatka kebab z grillowanym kurczakiem
Pieczywo oraz masło

5. Kolacja I

Trybowane udka drobiowe z pomidorami suszonymi i mozzarella
Mini potatki pieczone w ziołach

6. Kolacja II (w formie bufetu szwedzkiego)

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Zupa gulaszowa

7. Dodatkowo

Słodki bufet od 30 zł/os.
Wiejska chata 30 zł/os.
Wiejska chata z serami 35 zł/os.
Dzik / Indyk / Szynka wieprzowa 30 zł/os.



Menu II 439 zł/os
Powitanie Pary Młodej chlebem i solą

1. Aperitif

2. Zupa:

Bulion z kaczki z łazankami i świeżą pietruszką

3. Danie główne

Polędwiczka wieprzowa duszona w grzybach leśnych i rozmarynie
De volaille z masłem i pietruszką
Udka kacze konfitowane, marynowane w lokalnych jabłkach, majeranku i winie
Sznycel z indyka panierowany w płatkach migdałów
Polędwica z dorsza w cieście piwnym

Dodatki
Ziemniaki z wody z koperkiem
Ziemniaki pieczone w świeżych ziołach i czosnku
Gnocchi z warzywami korzennymi
Buraczki zasmażane
Zestaw surówek sezonowych
Sos grzybowy

Napoje zimne
Woda z miętą i cytryną – bez ograniczeń
Soki (pomarańcza, jabłko) – bez ograniczeń

Napoje ciepłe w formie bufetu szwedzkiego
Kawa, herbata – bez ograniczeń

4. Zakąski zimne
Wino musujące na powitanie Gości

Deser

Ciasta – 4 porcje na os. 

Rolada z łososia w algach morskich
Śledź marynowany w burakach i miodzie
Rolada z indyka z pastą truflową w otulinie z szynki długo dojrzewającej
Terrina z kaczki z kasztanami, suszoną żurawiną i natką pietruszki
Rolada ze schabu faszerowana musem z białej kiełbasy i chrzanu
Patte z wątróbek drobiowych flambirowanych koniakiem
Sałatka grecka z oliwkami, fetą i ziołowym sosem vinegrette
Sałatka cezar z grillowanym kurczakiem, grzankami i parmezanem
Pieczywo oraz masło

5. Kolacja I

Mix pierogów (3 szt/os)
Żeberka wieprzowe w autorskim sosie bbq
Ziemniaki pieczone w mundurkach

6. Kolacja II (w formie bufetu szwedzkiego)

Zupa cebulowa na białym winie z parmezanem
Bogracz węgierski z papryką wędzoną

7. Dodatkowo

Słodki bufet od 30 zł/os.
Wiejska chata 30 zł/os.
Wiejska chata z serami 35 zł/os.
Dzik / Indyk / Szynka wieprzowa 30 zł/os.



Menu III 489 zł/os
Powitanie Pary Młodej chlebem i solą

1. Aperitif

2. Zupa

Consome wołowe z makaronem perłowym i warzywami

3. Danie główne

Zrazy wołowe z cebulą, ogórkiem kiszonym i wędzonym boczkiem
Udka kacze konfitowane, marynowane w lokalnych jabłkach, majeranku i winie
Schab z kością moczony w mleku, cebuli i majeranku smażony na smalcu
Żeberka wieprzowe duszone w grzybach leśnych
Stek z łososia norweskiego w ziołowym pieprzu

Dodatki
Ziemniaki z wody z koperkiem
Ziemniaki pieczone w świeżych ziołach i czosnku
Kasza gryczana z warzywami
Buraczki w śmietanie i ziołach
Zestaw surówek sezonowych
Naturalny sos pieczeniowy

Napoje zimne
Woda z miętą i cytryną – bez ograniczeń
Soki (pomarańcza, jabłko) – bez ograniczeń

Napoje ciepłe w formie bufetu szwedzkiego
Kawa, herbata – bez ograniczeń

4. Zakąski zimne 
Wino musujące na powitanie Gości

Deser

Ciasta – 5 porcji na os. 

Trio rybne (łosoś/dorsz/sola)
Krewetki z chorizo w czosnku i chilli
Mini ptysie z pastą z łososia wędzonego
Karkówka pieczona w czosnku i musztardzie francuskiej
Pasztet z dziczyzny z dodatkiem sosu cumberland
Polędwiczka czarnolas z grzybami leśnymi i lubczykiem
Tatar wołowy z cebulą, grzybami marynowanymi i ogórkiem
Sałatka z rukoli z marynowaną gruszką, żurawiną i malinowym sosem vinegrette
Sałatka ziemniaczana z jajkiem, szczypiorem i wędzonym boczkiem
Pieczywo oraz masło

5. Kolacja I

Karkówka pieczona w warzywach i piwie
Szynka duszona w cebuli i pomidorach
Kluseczki ziemniaczane z okrasą

6. Kolacja II (w formie bufetu szwedzkiego)

Zupa rybna z pomidorami i kaparami lub flaki wołowe
Strogonow z ogórkiem kiszonym i pieczarkami

7. Dodatkowo

Słodki bufet od 39 zł/os.
Wiejska chata 30 zł/os.
Wiejska chata z serami 35 zł/os.
Dzik / Indyk / Szynka wieprzowa 30 zł/os.



Ciasta do wyboru

marcepanek
orzechowiec
brownie
sacher
delicja czekoladowa
czekoladowe z kremem i wiśniami
pleśniak
szarlotka
sernik z kruszonką
sernik ze skórką pomarańczową
seromakowiec
jogurtowe z morelami
maślane z jabłkiem
zeberka z wiśniami
drożdżowe ze śliwkami i kruszonką
mini pączusie maślane
mini ptysie z kremem



 kiełbasy wędzone
 kabanosy
 szynki
 balerony
 salceson biały i ozorowy
 pasztet
 metka
 smalec
 ogórki, grzybki marynowane
 chrzan, musztarda
 pieczywo (chleby, rogale)
 nalewki

Wiejska chata 
wędliny z lokalnej masarni



POPRAWINY

Nasz Pakiet Poprawinowy to idealne rozwiązanie, aby kontynuować magię
wesela po jego zakończeniu!

Co zawiera nasz pakiet:
Menu poprawinowe:

       Żurek na naturalnym zakwasie z jajkiem i białą kiełbasą
       Grillowana pierś z kurczaka na warzywach

Menu z wesela (obiad oraz zakąski zimne)
 Obsługa podczas przyjęcia: nasz profesjonalny personel zadba o każdy
szczegół, aby Twój czas był spędzony wyjątkowo.
Sala na wyłączność, abyście mogli swobodnie celebrować tę wyjątkową
okazję.
 BRAK KORKOWEGO: Ciesz się swoimi ulubionymi trunkami bez obaw.
 Soki (pomarańczowy oraz jabłkowy) oraz kawa/herbata w cenie.

Daj nam szansę kontynuacji wyjątkowej atmosfery weselnej -
nasz Pakiet Poprawinowy zapewni Ci niezapomniane chwile przy jednoczesnym
zachowaniu smaków i doświadczeń z wcześniejszej uroczystości!

Godzina rozpoczęcia, najpóźniej o 12:00.
Maksymalny czas trwania poprawin wnosi 5 H
Sala u Kury- brak możliwości zorganizowania poprawin od 29 czerwca do 30 sierpnia 2025r.

89zł/ os



ŚLUB PLENEROWY

Malownicze otoczenie Osady 49 zapewnia przepiękną scenerię do
ślubu plenerowego. By Para Młoda ze swoimi bliskimi mogła w pełni
skupić się na przeżywaniu tak wyjątkowego czasu, z przyjemnością
pomożemy przy organizacji całego przedsięwzięcia. Dla naszych Par
mamy gotową instrukcję dotyczącą formalnej organizacji ślubu
cywilnego, a także zadbamy o organizację miejsca zaślubin.

2.000  zł

3.000 zł

500 zł

Pakiet ślubu plenerowego zawiera:

Pakiet do 50 osób

Pakiet powyżej 50 osób

Biały dywan



NOCLEGI

By Para Młoda mogła dłużej cieszyć się swoją chwilą,
zapewniamy nocleg w komfortowym apartamencie.
Oferujemy także nocleg dla gości weselnych w 2-osobowych
pokojach z łazienką. Nasz obiekt dysponuje łącznie
88 pokojami.

W budynku połączonym z Salą u Lisa mamy do dyspozycji

gości 64 pokoje.

W budynku połączonym z Salą u Kury 24 pokoje-8

apartamentów oraz 8 pokoi typu studio (2 sypialnie ze

wspólną łazienką). 

W każdym pokoju mamy możliwość przygotowania

dostawek.



POKOJE U KURY

Pokój  2-osobowy ze śniadaniem od 300 zł



POKOJE U LISA

Pokój 2-osobowy ze śniadaniem od 300 zł 
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WESELE

Wyśmienite menu skomponowane
przez Naszych Szefów Kuchni

Kieliszek musującego wina
  na dobry początek

Sok pomarańczowy i jabłkowy;
kawa i herbata

Podstawowe nakrycie
stołów weselnych

Apartament na noc poślubną
  dla Młodej Pary

Darmowy udział dzieci do 
 3 roku życia

50% rabatu dla Dj/orkiestry,
fotografa i dzieci

od 4 do 7 roku życia

Bezpłatny parking  dla
wszystkich Gości

Pomoc  Koordynatora 
przy organizacji wesela

Organizacja przyjęcia weselnego obejmuje:



OFERTA DODATKOWA
Dołożymy wszelkich starań, żeby sprostać oczekiwaniom Młodej Pary oraz ich
Gości. 
Podchodzimy elastycznie do każdego Naszego Klienta, indywidualnie ustalamy
menu oraz dbamy o wszystkie detale tak, aby ten dzień był wyjątkowy. 
Jesteśmy w  stanie dodatkowo zapewnić m.in.:

Słodki bufet
Wiejska chata
Menu dziecięce
Wypożyczenie auta
Drink Bar
Rollbar Frizzante
Rollbar piwo (20L)
Piwo butelkowe rzemieślnicze (0,5l)
Wypożyczenie dmuchanej zjeżdżalni 
Wypożyczenie ścianki weselnej
Przedłużenie wesela (do 1h)
Dodatkowa Obsługa
Transport gości- indywidualna wycena

od 30 zł/os
 30 zł/os

50% ceny osoby dorosłej
od 1.500 zł
 od 2800 zł

    1500 zł
700 zł

20 zł
1500zł
300 zł

1.500 zł
1000 zł



Ścianka weselna
gratis! Fontanna czekoladowa  

za 1 zł
Wiejska Chata

gratis

Rollbar z piwem
(20L) 1 zł

Nocleg dla najbliższych
 4 pokoje

WESELA W SEZONIE NISKIM Oferta promocji w sezonie  niskim obejmuje:
 ( od Listopada do końca Kwietnia)
Do wyboru jedna z poniższych propozycji.

Zapraszamy do skorzystania z oferty specjalnej! W sezonie niskim oferujemy dodatkowe rabaty!
O szczegóły zapytaj naszą obsługę.

10 % rabatu na
słodki stół

50% rabatu na zakup
alkoholu na wesele



692 455 585 
694 422 698
info@osada49.pl

KONTAKT
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